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RISTORANTE
PIZZERIA

ANTIPASTT - ITALIAN APPETIZERS

Bruschette al pomodoro 2 pz 500¢€
Toasted bread with tomatoes two pieces
Bruschette pomodoro, mozzarella bufala e basilico 2 pz 7.00 €

Toasted bread with tomatoes, buftalo mozzarella and basil two pieces

Bruschette mozzarella e salmone affumicato 2 pz 8.00€
Toasted bread mozzarella and smoked salmon two pieces

Fritto misto di verdure 6.00 €
Mixed fried vegetables

Fiori di zucca fritti “con ripieno di mozzarella e alici” 2pz  7.00 €

Fried pumpkin flowers “stuffed with mozzarella and anchovies” two pieces

Prosciutto di parma e melone 800 ¢
Parma ham and melon
Burrata di bufala 125 g. e prosciutto di parma 13.00€

Buffalo mozzarella stufted with cream 125 g. and Parma ham

Tagliere di salumi e mozzarella di bufala x 1 pers. 10.00 €
Cutting board with selection of cold cuts and buffalo mozzarella for 1

Tagliere di salumi e mozzarella di bufala x 2 pers. 18.00€
Cutting board with selection of cold cuts and buftalo mozzarella for 2

10, Mare caldo 1200 €

Warm Sea “warm sea food salad”

WIFI : Wind3 locale - Pass: bondolfi2015



PRIMI PIATTI - FIRST COURSES

11, Spaghetti al pomodoro fresco e basilico 10.00 €
Spaghetti with fresh tomato sauce and basil

12. Penne al pesto di basilico 11.00 €
Penne with basil pesto

13. Penne all’arrabbiata 10.00 €
Penne with tomato sauce and chili pepper

I4. Bucatini all’amatriciana 12.00 €
Bucatini with tomato sauce, bacon pecorino and parmesan

15. Spaghetti alla carbonara 1200 €
Spaghetti with egg sauce, bacon, pecorino and parmesan

16. Spaghetti carbonara al filetto di salmone 13.00 €
Spaghetti with egg sauce, salmon fillet, pecorino and parmesan

17. Spaghetti alle vongole e pomodorini 1500 €
Spaghetti with clams and cherry tomatoes
PASTA FRESCA ALL’UOVO
HOMEMADE EGG PASTA

18. Lasagne alla bolognese 1200 €
Lasagne with ragu sauce mozzarella and parmesan

19, Lasagne al salmone 1200 €

Lasagne with salmon, mozzarella and parmesan

20.Lasagne al pesto di basilico e granella di pistacchi 12,00 €

Lasagne with basil pesto and chopped pistachios, mozzarella and parmesan

21. Tagliatelle al ragu 1200 €

Tagliatelle with meat sauce and parmesan

22, Tonnarelli cacio e pepe 12.00 €
Spaghetti with pecorino cheese sauce and pepper

23. Tonnarelli alla gricia 13.00 €
Spaghetti with bacon, pecorino and parmesan sauce

24. Tonnarelli allo scoglio 16.00 €
Spaghetti with seafood sauce

25, Ravioli ricotta e spinaci al pomodoro fresco 13.00€
Ravioli stuffed with fresh cheese and spinach, with fresh tomato sauce

26.1agliatelle al salmone 13.00 €

Tagliatelle with salmon sauce

27.1agliatelle ai gamberoni* pesto di basilico e 1400 €

granella di pistacchi
Tagliatelle with prawns, basil pesto and chopped pistachios



GNOCCHI FRESCHI DI PATATE
HOMEMADE POTATO GNOCCHI

28.Gnocchi ai quattro formagert 13.00 €
Gnocchi with four differents kind of cheese

29.Gnocchi tricolore 14.00 €
Gnocchi with tomato sauce, buffalo mozzarella and basil

30.Gnocchi al ragu 13.00 €

Gnocchi with meat sauce and parmesan

RISOTTI - RICE

31. Risotto funghi e salsiccia, aromatizzato al chianti 12,00 €
Rice with mushrooms and sausages sauce, flavored with chianti wine

32 Risotto al salmone aromatizzato al limone 1200 €
Rice with salmon sauce, flavored with lemon

INSALATE - SALADS

33. CAESAR - insalata di stagione, pollo alla griglia, 11.00 €
scaglie di parmigiano “stagionato 24 m.”, pane tostato
e salsa caesar

Seasonal salad, slices of grilled chicken, shredded of parmesan “aged
24 months”, toasted bread, and caesar sauce

4. LA SFIZIOSA - insalata di stagione, pomodoro, 10,00 €

olive, maris, cipolla e tonno
Seasonal salad, tomatoes, olives, corn, onion and tuna

35.LA FRUTTATA — insalata di stagione, pomodorini, 12,00 €

tagliata di melone, salmone affumicato e salsa yogurt
Seasonal salad, cherry tomatoes, sliced melon, smoked salmon
and yoghurt sauce

36. CAPRESE — mozzarella di bufala, pomodoro e 11.00 €
basilico
Buftalo mozzarella, tomato and basil

37.LA SEMPLICE - insalata di stagione, funghi 10.00 €

champignon e scaglie di parmigiano “stagionato 24 mesi”

Seasonal salad, button mushrooms and parmesan flakes “aged
24 months”



SECONDI DI CARNE - MEAT MAIN COURS

38 Hamburger al piatto con patate al forno 13.00 €
Plate burger with baked potatoes

39. Petto di pollo alla griglia 10.00 €
Grilled chicken breast

40.Scaloppina di pollo aromatizzata al limone 1200 €
Chicken escalope flavored with lemon

41. Bistecca di pollo alla griglia 13.00 €
Grilled chicken steak

42, Bistecca di manzo alla griglia 27.00 €
Grilled beef steak

43.Saltimbocca alla romana 15.00 €

Veal escalope with sage and ham

44. Burrata di bufala “2 x 125 g.” su letto di insalata 20,00 €

mista di stagione
Buffalo mozzarella stufted with cream “2x 125 g.” on a
bed of mixed seasonal salad

SECONDI DI PESCE - FISH MAIN COURSES

45. Frittura di calamari e gamberi 22,00 €
Squids and shrimps deep fried

46, Filetto di spigola al profumo di limone 22,00 €

Sea bass fillet with lemon scent

47.Calamari alla griglia serviti con verdure miste — 23.00€
Grilled squid served with mixed vegetables

48, Tagliata di salmone alla griglia 20.00 €
Grilled salmon steak

49 Gamberoni* alla griglia 20.00 €
Grilled shrimps*
CONTORNI - SIDE DISH

50. Insalata mista 500 €
Mixed salad

51, Verdure grigliate 5.00€
Grilled vegetables

52, Patate al forno 500 €
Baked potatoes

53, Patate fritte 5.00€

French fries



PIZZA - LIVITAZIONE 24 h.
PIZZA - LEAVENEAD 24 h.

54 Margherita 850¢€
Mozzarella and tomato

55. Tonno e cipolla 10.00 €
Mozzarella, tomato, tuna and onions

56. Vegetariana 10.00 €
Mozzarella, tomato and mixed vegetables

57. Prosciutto cotto 10.00 €
Mozzarella and baked ham

58. Capricciosa 11.00 €
Mozzarella, tomato, ham, egg, olives, mushrooms and artichokes

59. Funghi 10,00 €
Mozzarella, tomato and mushrooms

60. Napoli 10,00 €
Mozzarella tomato and anchovies

61. Funghi e salsiccia 11.00 €
Mozzarella, tomato, mushrooms and sausage

62, Quattro formaggi 10.00 €
Four differents kind of cheese

63. Diavola 11.00 €
Mozzarella, tomato and spicy salami

64 Prosciutto crudo di parma 11.00 €
Mozzarella, tomato and Parma ham

65. Margherita con mozzarella di bufala 1200 €
Tomato and buffalo mozzarella

66.5almone affumicato 13.00 €

Mozzarella, tomato and smoked salmon



HAMBURGER 200 g.

Serviti con patatine fritte — Served with french fries

67. Hamburger di manzo, cheddar, pomodoro e

lattuga
Beef burger, cheese, tomato and lettuce

68. Doppio hamburger di manzo, cheddar
pomodoro e lattuga
Double beet burger, cheddar, tomato and lettuce

69. Hamburger della casa, manzo, mozzarella di
bufala e salame piccante

House burger, beef, buffalo mozzarella and spicy salami

OMELETTE

70. Prosciutto cotto e formaggio
FEgpes, baked ham and cheese

71. Provola e salmone affumicato
FEgpes, provola cheese and smoked salmon

72 Mozzarella di bufala e basilico
Eggs, buffalo mozzarella and basil

1400 €

22,00 €

16.00 €

S800€

10.00 €

10.00€

1 piatti contrassegnati con I'asterisco, sono o potrebbero essere

surgelati/congelati.

Dishes marked with asterisk are or may be frozen



PANINI - SANDWICHES

73. Prosciutto di Parma, mozzarella e lattuga 8.00€
Parma ham, mozzarella and lettuce
74. Mozzarella di bufala, pomodoro e lattuga 8.00€

Buftalo mozzarella, tomato and lettuce

75.Mozzarella di bufala, prosciutto di Parma e lattuga 9.00€

Buftalo mozzarella, Parma ham and lettuce

76. Pizza bianca romana con mortadella 7.00 €
Roman white pizza with mortadella

77. Salmone affumicato, mozzarella e lattuga 9.50 €
Smoked salmon, mozzarella and lettuce

78.Salame piccante, provola e salsa di pomodori secchi 7.00 €
Spicy salami, provola cheese and dried tomatoes sauce

79, Omelette prosciutto cotto e mozzarella 850€
Omelette, baked ham and mozzarella

80. Petto di pollo alla griglia, lattuga e pomodoro 850 €

Grilled chicken breast, lettuce and tomatoes

81. Toast prosciutto cotto e formaggio 6.00 €
Toast, baked ham and cheese

AMERICAN BREAKFAST

82. Uova strapazzate, bacon, pane, burro, marmellata 12.00 €
pancake con sciroppo d’acero, succo di arancia e

callé americano
Scrambled eggs, bacon, bread, butter, jam, pancake
with maple syrup, orange juice and american coffee

83. Uova strapazzate, salmone affumicato, formaggio 12,50 €
spalmabile, pane, pancake con sciroppo d acero,

succo di arancia e calté americano
Scrambled eggs, smoked salmon, cream cheese, bread
pancake with maple syrup, orange juice and american coffee

84. Uova strapazzate, bacon, salsiccia, pane, burro, 13.00 €
marmellata, pancake con sciroppo dacero, succo

di arancia e caffé americano
Scrambled eggs, bacon, sausage, bread, butter, jam, pancake
with maple syrup, orange juice and american coffee

85. Toast prosciutto cotto e formaggio, pancake alla ~ 9.50 €

nutella, succo di arancia e cappuccino
Toast, ham and cheese, pancakes with nutella, orange
Juice e cappuccino



VINI BIANCHT
SELECTION OF WITHE WINE

L

2,

Chardonnay DOC “Mastri Vernacoli”
Pinot Grigio DOCG “Santa Margherita”
Sauvignon Blanc DOC “Ca Bolani”
Ribolla Gialla DOC “Villa Danieli”
Pinot Grigio DOC “Collio Livon”
Frascati DOC “Fontana Candita”

Vermentino di Toscana IG1 “Geografico”

PROSECCO
SPARKLING WITHE WINE

Prosecco Sup. DOCG' Valdobbiadene “Corner”

Prosecco DOC Treviso “Cadoro”

VINO ROSATO
ROSE’ WINE

10. Cantalupi IGP Vino Rosé “Conti Zecca”

20.00 €

28.00€

26.00 €

22,00 €

40.00 €

20.00 €

22,00 €

28.00€

22.00 €

22.00 €



VINI ROSST
SELECTION OF RED WINE
11. Chianti DOCG “Banfi” 2200 €
12. Barbera D’Asti DOCG “Marchesi di Barolo” 30.00 €
13. Nebbiolo D’Alba DOC “Marchesi di Barolo” — 45.00 €
I4. Chianti Classico DOCG “Contessa di Radda” — 48.00 €
15. Cabernet Sauvignon Sangiovese IGT “Banfi”  20.00 €
16. Valpolicella Ripasso DOC “Le Colline dei Filari” 28.00 €

17. Montepulciano d’Abruzzo DOC “C. Zaccagnini” 27.00 €

18. Poggio Belvedere IGP “Arnaldo Caprai” 2100 €
VINO ROSSO FRIZZANTE
SPARKLING RED WINE
19 Lambrusco IGT “Orello Ceci” 2200 €
20.Calice di vino della casa “Goblet of house wine” 6.00 €
21, Calice di Chianti “Goblet of Chianti” 7.00€

22.Calice di Pinot Grigio “Goblet of Pinot Grigio” 7.00 €



BIRRA ITALIANA ALLA SPINA

TTALIAN DRAFT BEER
23, Nastro azzurro 0.20 400 €
24, Nastro azzurro 0.40 7.50 €
25.Nastro azzurro 1 It 16.50 €

BIRRA TEDESCA ALLA SPINA

GERMAN DRAFT BEER
26, Licher Pils 0.20 3.50 €
27 Licher Pils 0.40 7.00 €
28, Licher Pils 1 It 15.50 €

BIRRE ITALIANE IN BOTTIGLIA
ITALIAN BEERS IN BOTTLES

29, Peroni 33 cl 400 €
30.Moretti 33 cl 400 €
31. Peroni 66 cl 6.50 €
32 Moretti 66 cl 6.50 €

BIRRE ESTERE IN BOTTIGLIA
FOREIGN BEERS IN BOTTLES

33, Heineken 66 cl 7.00€
34, Heineken 33 cl 4,50 €
35.Corona 33 cl 6.00 €



APERITIVI/COCKTAILS

Eﬁ,Ap@m] Spritz aperol, prosecco e soda

37. Campari Spritz campari, prosecco e soda

I8, Limoncello Spritz limoncello, prosecco e soda
39T eq uila sunrise Tequila, succo arancia, sciroppo di granatina

40, / 01[}/ orange aperol, succo di arancia e acqua tonica

800€
800€
S800€
800€
S800€

41, Mimosa prosecco, succo di arancia e sciroppo di granatina 8,00 €

42 Vodka lemon Vodka e acqua tonica al limone

43, Vodka Belvedere e lemon

44. Vodka orange Vodka e acqua tonica all’arancia
45. Vodka Belvedere e orange

46.Gin tonic gin e acqua tonica

47.Gin Hendrik’s e tonic

48. Gin lemon gin e acqua tonica al limone

49.Gin Hendrik’s e lemon

50. Amaretto & coca amaretto di Saronno e coca cola
51, Whis]&y & coca whisky e coca cola

52, Jack Daniel’s & coca

53. Americano campari, martini rosso e soda

54. N egroni gin, campari e martini rosso

55.N¢ egroni sbag]iat O prosecco, campari € martini rosso
56. Prosecco

57.Campari soda

58. Martini rosso — bianco “red — white”

800€
11.00 €
S800¢€
1100 €
S800¢€
11.00 €
S800€
11.00 €
S800€
S800€
11.00 €
S800€
800€
S800€
6.00 €
6.00 €
6.00 €



APERITIVIE COCKTAILS ANALCOLICI
ALCOHOL FREE

59, Bitter bianco — rosso “red — white 4.00 €
60. Crodino 400 €
61. Orange Spritz succo di arancia, bitter rosso e acqua tonica ~ 800 €
62.Gin lizz gin 00, succo di limone, zucchero e soda 800 €
63.Gin tonic gin 00 e acqua tonica 8.00¢€
64. Gin lemon gin 00 e acqua ronica al limone S.00¢€

BEVANDE ANALCOLICHE

65.Acqua 500 ml  water 500 ml 180 €
66.Acqua 1 It water 1 It 330€
67.Coca cola 400 €
68. Coca cola zero 400 €
69.Sprite 400 €
70.Fanta 400 €
71. Succo di frutta fruit juice 4.00 €
72.Succo di mirtillo blueberry juice 4.50 €
73.Spremuta fresh orange juice 4.50 €
74. Cedrata tassoni 400 €
75.Schweppes tonica  tonic water 400 €
76.Schweppes all’arancia orange tonic water 4.00 €
77.Schweppes al limone lemon tonic water 400 €

78, Té€ freddo iced tea “lemon or peach” 4,00 €






